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ENTRADAS ANTIPASTO

Bruschetta mixta $250 Tartar de atan y aguacate $250
Pan de la casa con tomate fresco, albahaca, AtUn rojo fresco marinado,
ajoy aceite extra virgen de oliva. acompafado con aguacate.
Tartar de salmon y ajonjoli negro $485 Bruschettone $750
Salmén fresco marinado. Pan ciabatta, mantequilla al perejil, queso provola
ahumada, tocineta y miel.
Calamar frito acompanado con $495
mayonesa picante

Aros de calamar apanados,
acompanado con una emulsién picante.

ENSALADAS

Ensalada César Clasica $550 Ensalada Sarah $750
Lechuga, crotones, queso parmesano y aderezo César. Lechuga mixta, fomate, aguacate, gajos de naranja,
pepino, camaronesy vinagreta.

Ensalada Diplomatica $850 Ensalada caprese y aguacate $450
Macedonia de frutas mixtas, pifia, uvas pasas, Tomate, mozzarella de bdfala y balsdmico.
nueces, apio, queso crema y crema de leche.

PASTAS DE LA CASA

Linguine a la tinta de calamar imperial $695 Noquis sardi a la Norma $495
Pasta elaborada en casa con tinta de calamar, almejas, Salsa napolitana, albahaca y berenjena

tomate cherry salteados, ajo y perejil fresco. con queso ricotta salada de Sicilia.

Spaghetti “The original Carbonara” $650 Linguinis a la Matriciana $495
Guanciale con emulsién de yema de huevo, Linguinis guanciale, tomate cherry, vino blanco,

queso parmesano y queso pecorino. salsa napolitanay perejil.

Linguine a la pescadora $995 Penne Boscaiola $650
Mejillones, almejas, calamares, camarones, Salchichas italianas, champifones, cebolla,

tomate fresco picado, salsa de tomate y perejil. tomate y albahaca.

Linguine a la Bolognesa $550 Lasagna a la Bolognesa $600
Carne de res estilo ragy, salsa y tomates cherry Pasta elaborada en casa, rellena con salsa

salteados, albahaca fresca y aceite de oliva. y gratinada con queso mozzarella y parmesano.

Lasagna de Salmon $700 Parmigiana de berenjena $550
Ldminas de pasta de la casa, rellenas con Finas ldminas de berenjena rellena

salmén fresco y ahumado, con salsa roja. de tomates frescos y albahaca.

Tortellini a la tinta de calamar $650 Noquis Clasico $595
Relleno de salmén ahumado con crema de parmesano. Crema de pistacho, speck y burrata.

Noquis de platano maduro $450 Noquis de la Maison $425
Salsa blanca, [dminas de parmesano y miel. Nata de leche, tomates cherry, pechuga de pollo,

berenjenay albahaca.

Noquis en salsa cuatro quesos $550 Noquis Sarah $465
Pesto de albahaca y queso ricota.
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RISOTTOS

Risotto de mariscos $1350 Risotto siculo $875
Almejas, mejillones, calamares, camarones, Crema de pimentény burrata.
pulpo, tomates cherry y perejil.

CREMAS Y MINESTRONE

Minestrone de vegetales $375 Crema de champinones $425 Sopa de mariscos $700

CARNES

Filete de res 8 oz en salsa chalimar $1500 Filete de res 8 oz a la pimienta fresca $1200
Champifiones, crema de leche, rodajas de tomate Corte de res sellado al término y salsa de pimienta.

ala planchay albahaca.

POLLO

Pechuga de pollo gratinada a la parmesana  $580 Pechuga de pollo del chef $650

Salsa de tomate, queso mozzarella y queso parmesano. Espdrragos, fomates cherry, champifiones
y crema de leche.

Suprema de pollo a la plancha $450

CORTES ESPECIALES

Tagliata de Ribeye 10 oz $2250 Conejo al Horno con romero CONSULTAR
Base de ricula con tagliata de Ribeye, tomates cherry,

parmesano 24 meses y vinagre balsdmico. Costilla BBQ CONSULTAR
Menu Aleman $650 Pato al Horno CONSULTAR

Variedad de salchichas, ensalada de papas y chucrut.

Pechuga de pollo gratinada CONSULTAR
ala parmesana

PESCADOS

Filete de pargo rojo con hinojo $1250 Attn en salsa mediterranea $1450
caramelizado en salsa de naranja Aceitunas, alcaparras, tomates cherry, albahaca,
salsa de tomate y hierbabuena.

GUARNICIONES

Caponata siciliana agridulce $150 Arroz blanco $150 Tostones $150

Papas al horno al romero $150 Puré de papa trufado $185 Verduras Mixtas al vapor $225
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